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1. ท่ีมาและความสำคัญของหลักสูตร 
 กาแฟเปนพืชพ้ืนเมืองของอาบีซีเนีย (Abyssinia) และอาราเบีย (Arabia) ถูกคนพบในศตวรรษท่ี 6 

ราวป ค.ศ. 575 ในประเทศอาระเบีย (Arabia) บางกลาววากาแฟเปนพืชพ้ืนเมืองท่ีพบในเมืองคัพฟา (Kaffa) 

ซ่ึงเปนจังหวัดหนึ่งของประเทศเอธิโอเปย (Ethiopia) กาแฟจึงไดชื่อเรียกตามจังหวัดนี้และแพรหลายเพ่ิมข้ึน

จากประเทศอาราเบีย เขาสูประเทศอิตาลี เนเธอรแลนด เยอรมัน และฝรั่งเศส  ชาวอาระเบียเรียกพืชนี้วา  

“คะวาฮ” (Kawah) หรือ “คะเวฮ” (Kaweh) ซ่ึงแปลวาพลัง (strength) หรือความกระปรี้กระเปรา (vigor) 

ชาวตุรกีเรียกวา “คะเวฮ” (Kaveh) ตอมาการเรียกชื่อกาแฟจึงเปลี่ยนแปลงไปตามแหลงตางๆของโลก  

เชน คัฟฟ (Koffee) ในอังกฤษเรียกวา “คอฟฟ” (coffee) อันเปนชื่อท่ีรูจักและใชในปจจุบันนี้  

(สถาบันชาและกาแฟ มหาวิทยาลัยแมฟาหลวง. (2007). ประวัติของกาแฟ 

(https://teacoffee.mfu.ac.th/tc-tea-coffeeknowledge/tc-coffee/tc-coffeehistory.html.) 

 กาแฟในประเทศไทยมีตนกำเนิดจากคนไทยผูซ่ึงนับถือศาสนาอิสลามคนหนึ่ง ชื่อนายดีหมุน ไดมี
โอกาสไปแสวงบุญ ณ เมืองเมกกะ ประเทศซาอุดิอาระเบีย และไดนำเมล็ดพันธุกาแฟมาเพาะปลูกท่ี ตำบลบาน
โหนด อำเภอสะบายอย จังหวัดสงขลา ในป พ.ศ. 2447 กาแฟท่ีนำมาปรากฏวาเปนพันธุโรบัสตา และมีการ
สงเสริมการปลูกกาแฟในภาคใตของประเทศไทย โดยปลูกสลับในสวนยางเพ่ือเปนรายไดสำรองจากการกรีด
ยาง ปจจุบันการปลูกกาแฟในภาคใตไดมีการพัฒนาการอยางมากมายสามารถปลูกเปนพืชหลักและทำรายไดให
เกษตรกรเปนอยางดี พ้ืนท่ีปลูกท้ังสิ้นประมาณ 147,647 ไร   
 สำหรับกาแฟพันธุอะราบิกา (C. Arabica) ไดถูกนำเขามาปลูกในประเทศไทย ประมาณป  
พ.ศ. 2493 ตามบันทึกของพระสารศาสตรพลขันธ ซ่ึงเปนชาวอิตาลี ตอมาในป พ.ศ. 2516 โครงการปลูกพืช
ทดแทนและพัฒนาเศรษฐกิจชาวไทยภูเขา ไทย/สหประชาชาติ สงเสริมใหมีการปลูกทดแทนฝน (สถาบันชา
และกาแฟ, มหาวิทยาลัยแมฟาหลวง) 
  
  

หลักสตูรฝกอบรมเพ่ือยกระดับ 

และพัฒนาอาชีพของผูรับบริการ  
เปนลักษณะ 

 Re-Skills  
 Up -Skills 

 New-Skills 
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 ปจจุบันการบริโภคกาแฟของโลกมีแนวโนมเพ่ิมข้ึน อยางตอเนื่อง โดยในชวง 5 ปท่ีผานมา  
การบริโภคกาแฟของโลกเติบโตเฉลี่ยรอยละ 2.1 ตอป ซ่ึงอุตสาหกรรมกาแฟไทยก็เติบโตไปในทิศทางเดียวกัน
กับโลก โดยในชวงป 2560 – 2564 ปริมาณความตองการใชเมล็ดกาแฟของโรงงานแปรรูปในไทยมีอัตรา
เพ่ิมข้ึนเฉลี่ยรอยละ 0.71 ตอปหรือเฉลี่ยท่ี 88,198 ตัน/ป นอกจากนี้ ผูบริโภคท้ังในและตางประเทศเริ่ม
นิยมบริโภคกาแฟพิเศษ (Specialty Coffee) เพ่ิมข้ึน ซ่ึงสามารถสรางมูลคาเพ่ิม ไดมากกวากาแฟท่ัวไป 
ซ่ึงรัฐบาลมีนโยบายสนับสนุนและมีการจัดทำยุทธศาสตรกาแฟ ตลอดหวงโซการผลิต เพ่ือพัฒนาคุณภาพและ
สรางมูลคาเพ่ิมแกสินคากาแฟไทย โดยในสวนของ กระทรวงพาณิชย ไดมีการจัดกิจกรรมลงพ้ืนท่ีพบปะ
เกษตรกร รวมถึงการจัดงานนิทรรศการกาแฟตาง ๆ เชน งานแสดงสินคาอาหารและเครื่องด่ืม THAIFEX,   
(สำนักการคาสินคากรมเจรจาการคาระหวางประเทศ,2565)  
 จากขอมูลเห็นวาธุรกิจรานกาแฟ เปนธุรกิจท่ีไดรับความนิยมและมีอัตราการเพ่ิมข้ึนอยางตอเนื่อง 
ผลมาจากพฤติกรรมของผูบริโภคท่ีเปลี่ยนแปลงไป บางอยากมารานกาแฟเพ่ือลิ้มลองรสชาติกาแฟ และ
บรรยากาศภายในราน บางนัดหมายกันมาเพ่ือพูดคุยเรื่องธุรกิจ บางมาเพ่ือตองการท่ีสำหรับอานหนังสือหรือ
ทำงาน หรือเปนแหลงนัดพบระหวางเพ่ือนฝูง แมกระท่ังบริโภคเพ่ือเปนการแสดงออกถึงคานิยม   
  กาแฟจึงนับวาเปนพืชเศรษฐกิจของไทยท่ีมีอนาคต โดยเฉพาะจังหวัดนาน แหลงผลิตกาแฟท่ี

สำคัญของประเทศ เนื่องจากพ้ืนท่ีอยูสูงกวาระดับน้ำทะเล 700 เมตร อากาศหนาวเย็น เหมาะสำหรับกาแฟ 

สำคัญมีอัตลักษณโดดเดนเรื่องรสชาติ ความหอม จังหวัดจึงมีแผนพัฒนากาแฟ มุงเนนสงเสริมการปลูกกาแฟ

คุณภาพตามมาตรฐาน GAP พรอมกับสรางแบรนด Nan Brand สถานการณดานตลาด ป 2563 มีแนวโนม

ความตองการเมล็ดกาแฟจังหวัดนานเพ่ิมสูงข้ึนตอเนื่อง ท้ังจากตลาดในพ้ืนท่ีและจังหวัดอ่ืน ดวยปริมาณความ

ตองการสวนทางผลผลิต ทำใหเกษตรกรขายไดราคาสูงข้ึนอยางตอเนื่อง สวนใหญ 80% นิยมขายผลเชอรรีโดย

รวบรวมผานกลุมวิสาหกิจชุมชน เพ่ือแปรรูปเปนเมล็ดกะลาและสารกาแฟจำหนายใหแกพอคาท้ังในและนอก

จังหวัด อีก 15% ขายใหจุดรับซ้ือรายยอยในพ้ืนท่ี ไดแก โรงค่ัวกาแฟ และอีก 5% ขายใหจุดรับซ้ือรายใหญใน

ทองถ่ิน เชน นานดูโอคอฟฟ เดอมง เพ่ือนำผลผลิตไปแปรรูปเปนกาแฟกะลาและสารกาแฟขายสงใหกับพอคา 

ปจจุบันธุรกิจดานการผลิตเมล็ดกาแฟ รานกาแฟเติบโตอยางตอเนื่อง สงผลใหนานมีอัตราการขยายพ้ืนท่ีปลูก

เพ่ิมข้ึนราวปละ 10% (ไทยรัฐออนไลน) 

 ในป 2564 กาแฟนานไดรับการยอดรับจากการประกวดสุดยอดเมล็ดกาแฟไทย ครั้งท่ี 8 

ป ระจำป  2 5 6 4  จาก งาน  Thailand Coffee Fest 2 0 2 1  ขอ งก าแฟ ป ระกวด ท้ั ง  3  โพ ร เซส 

(Natural/Washed/ Honey) โดยมีผลการประกวดดังนี้ Natural Process อันดับ 1 ไดแกนายวิชัย กำเนิด

มงคล (รองกลวย) กาแฟเดอมงบานมณีพฤกษ อ.ทุงชาง คะแนน 89.18 และอันดับ 3 น.ส.เกียรติกัญญา 

จันทรกำธร กาแฟจาก อ.บอเกลือ คะแนน 85.58 ประเภท Washed Process ไดลำดับท่ี 2 นายพงษศักด์ิ 

โชติอัศววงค (พะ) กาแฟเดอมงบานมณีพฤกษ อ.ทุงชาง คะแนน 86.25 ประเภท Honey Process ไดอันดับ 

1 น.ส.นภาพร กำเนิดมงคล (พ้ิง) กาแฟเดอมงบานมณีพฤกษ อ.ทุงชาง คะแนน 89.25 อันดับ 2 นายชาติ

ชาย แชทาว บานมณีพฤกษ อ.ทุงชาง คะแนน 87.56  ซ่ึงจะเห็นไดวาจังหวัดนาน มีผลผลิตกาแฟท่ีมีคุณภาพ 

สงผลใหมีธุรกิจกาแฟเกิดข้ึนในจังหวัดนานมากมาย แตการท่ีจะใหลูกคาไดสัมผัสรสชาติของกาแฟนานท่ีมีความ

โดดเดนยังไมแพรหาย (ชมรมกาแฟนาน) 

 จากการจัดงาน Nan Coffee Fest 2023 ระหวางวันท่ี 7-8 มกราคม 2566 นั้น วิทยาลัย

ชุมชนนาน ไดรวมจัดนิทรรศการและไดทำการสำรวจความสนใจหนาบูทนิทรรศการดวยการตั้งคำถามสนทนา

แบบปลายเปด พบวา ผูรวมงานสวนใหญใหความสนใจหากวิทยาลัยชุมชนนานจะทำการจัดหลักสูตรพ้ืนฐาน 
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บาริสตานาน เพราะปจจุบันธุรกิจกาแฟในนานหลายแหงยังขาดความรูเรื่องทำใหรสชาติกาแฟโชวความเปน

กาแฟนาน รวมถึงเทคนิคทักษะการทำกาแฟพ้ืนฐาน การใชอุปกรณและอ่ืนๆ  

 ดังนั้น วิทยาลัยชุมชนนาน เปนสถานศึกษาของรัฐท่ีมุงพัฒนาคนในชุมชนใหเกิดการเรียนรู  

โดยใหบริการงานดานวิชาการและวิชาชีพ ท่ีสอดคลองกับความตองการของชุมชน จึงพัฒนาหลักสูตรพ้ืนฐาน

บาริสตากาแฟนาน เพ่ือใหผูท่ีมีความสนใจอยากพัฒนาอาชีพบาริสตา ผูประกอบการรานกาแฟในจังหวัดนาน 

ไดเรียนรูพัฒนาฝมือใหสามารถพัฒนารสชาติของกาแฟนานเปนมีเอกลักษณเฉพาะและสามารถสรางรายไดท่ี

ม่ันคง ยั่งยืนแกตนเองและชุมชนตอไป  

 

2. วัตถุประสงคเพ่ือใหผูเรียน 

 2.1 มีความรู ความเขาใจ ในสายพันธุกาแฟ ข้ันตอนการเก็บ การแปรรูปกอนค่ัว การค่ัว การรักษา
คุณภาพของเมล็ด ประเภทรานท่ีแบงตามเครื่องชงกาแฟ  
 2.2 มีทักษะในการใชอุปกรณการชงกาแฟ และอุปกรณอ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวของ  

2.3 มีทักษะในการบริหารจัดการ ตนทุน วัตถุดิบกำไร และตั้งราคาในรานกาแฟ 
2.4 มีคุณธรรม จริยธรรม รับผิดชอบสังคม มีจิตสาธารณะ และจรรยาบรรณในวิชาชีพ 

 
3. คำอธิบายรายวิชา 

ศึกษาเก่ียวกับสายพันธุกาแฟ กระบวนการแปรรูป การรักษาคุณภาพ การชงกาแฟ เมนูพ้ืนฐาน  
การบำรุงรักษาเครื่องชงกาแฟและอุปกรณอ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวของงานบริการและการจัดการรานกาแฟ   

 
4. ความรูพ้ืนฐานของผูเขารับการอบรม 

มีทักษะในการฟง พูด อาน และเขียนภาษาไทย 
 
5. คุณสมบัติของผูเขารับการฝกอบรม 
 5.1 ผูประกอบการรานกาแฟ 
 5.2 บาริสตาท่ีมีความสนใจจะพัฒนารสชาติใหเปนกาแฟนาน 
 5.3 ผูสนใจท่ีมีความรูและเบื้องตนดานกาแฟ 
 
6. สมรรถนะผูผานการฝกอบรมท่ีพึงประสงค 

6.1 ผูเรียนมีความรูความเขาใจเก่ียวกับสายพันธุกาแฟ กระบวนการแปรรูปกาแฟ การเก็บรักษา
กาแฟใหมีคุณภาพได 
 6.2 ผูเรียนสามารถใชเครื่องชงกาแฟ บดอัดกาแฟและบำรุงรักษาอุปกรณอ่ืน ๆท่ีเก่ียวของได 
  
7. ผูผานการฝกอบรมสามารถประกอบอาชีพ หรือปฏิบัติงานเหลานี้ได 

7.1 ผูประกอบการรานกาแฟ 
7.2 บาริสตา 
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แผนการจัดการเรียนรู 

รหัสวิชา  20080108 ช่ือรายวิชา บาริสตานาน 
 

หนวยการเรียนรูท่ี 1 ช่ือหนวย : ความรูเบ้ืองตนเกี่ยวกับกาแฟนาน 
เวลาการฝกอบรม 6 ช่ัวโมง 

ผลลัพธการเรียนรู สาระการเรียนรู กระบวนการเรียนรู การประเมินผล 
1. มีความเขาใจในสายพันธุ
กาแฟท่ีใชในรานกาแฟได 
2. สามารถอธิบายวิธีเก็บ
และการแปรรูปเมล็ดกาแฟ
กอนการค่ัวได 
3. สามารถวิเคราะหเมล็ด
กาแฟท่ีไดจากข้ันตอนการ
แปรรูป ท่ี มี คุณ ภ าพ ตาม
มาตรฐานได 
4. สามารถเลือกใชบรรจุ
ภัณฑ ท่ีรักษาคุณภาพของ
เม ล็ ด ก า แ ฟ  ไ ด อ ย า ง
เหมาะสม  
5. มีความรับผิดชอบ ขยัน 
อดทน กระตือรือรน สังเกต 
และมีความคิดสรางสรรค 
สุภ าพออน โยนและกล า
แ ส ด ง อ อ ก ใ น เ ว ล า 
ท่ีเหมาะสม 

1. ความ รู เบื้ อ งต น  เก่ี ย ว กั บ  
สายพันธุกาแฟ 
2. กระบวนการแปรรูปกาแฟ 
การค่ัวและการเก็บรักษา 
คุณภาพของกาแฟ 
3. Cupping and Basic Test  

 บรรยาย 
โดยมีหัวขอดังนี้ 
- ความรูเก่ียวกับสาย

พันธุกาแฟ 
- กระบวนการแปรรูป 
- Cupping and Basic 

Test 
 

1.วิธีวัดผล 
การสังเกต 
การทดสอบ 
2. เครื่องมือการ
วัดผล 
แบบสังเกต 
แบบทดสอบ 
3. เกณฑการ
ประเมินผล 
   - 3.1 ระดับ
คุณภาพตองได 
ระดับ 2 ข้ึนไป 
   - 3.2 คะแนนตอง
ไดรอยละ 50 ข้ึนไป 

 
 

หนวยการเรียนรูท่ี 2 ช่ือหนวย : เครื่องมือ อุปกรณการชงกาแฟและการบำรุงรักษา 
เวลาการฝกอบรม 15 ช่ัวโมง 

ผลลัพธการเรียนรู สาระการเรียนรู กระบวนการเรียนรู การประเมินผล 
1. ส าม ารถอธิ บ ายค ว าม
แตกตางของอุปกรณท่ีใชตาม
ประเภทของรานกาแฟได 
2. สามารถเลือกใชเครื่องชง
กาแฟตามประเภทของราน
กาแฟ อยางปลอดภัยและ
ถูกตองตามหลักวิธี 
3. สามารถวิเคราะหในการ
เลือกใชกาแฟในปริมาณ ท่ี
เห ม า ะ ส ม กั บ เค รื่ อ ง ช ง
ประเภทตาง ๆ  ได 
4. สามารถแยกประเภทของ

1. ความรู เก่ียวกับประเภท
รานกาแฟแบงตามเครื่องท่ีใช
ในการชงกาแฟ ประกอบดวย  
- Speed Bar 
- Slow Bar พ้ืนฐาน 
2. ฝกปฏิบัติการใชเครื่องมือ
ชงและบดกาแฟ 
3. การบำรุงรักษาและทำ
ความสะอาดเครื่องชงกาแฟ 
เครื่องบดกาแฟและอุปกรณท่ี
เก่ียวของ 
  

 บรรยาย 
 สาธิต 
โดยมีหัวขอดังนี้ 
- เครื่องชงกาแฟ อุปกรณ 
ท่ีในรานประเภท Speed 
Bar และ Slow Bar 
- การชงกาแฟ 
- การบำรุงรักษาและทำ
ความสะอาด เครื่ อ งช ง
กาแฟและอุปกรณอ่ืน ๆ ท่ี
เก่ียวของ 

1.วิธีวัดผล 
การสังเกต 
การทดสอบ 
2. เครื่องมือการวัดผล 
แบบสังเกต 
3. เกณฑการประเมินผล 
 3.1 ระดับคุณภาพตอง
ได 
ระดับ 2 ข้ึนไป 
 3.2 คะแนนตองไดรอย
ละ 50 ข้ึนไป 
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กาแฟตามเมนูกาแฟตาง ๆ  
ไดอยางถูกตอง 
5. สามารถทำความสะอาด
เครื่องชงกาแฟและเครื่องบด
กาแฟไดอยางถูกตองตามหลัก
วิธี 
6. มีความรับผิดชอบ ขยัน 
อดทน กระตือรือรน สังเกต 
และมีความคิดสรางสรรค  
สุ ภ าพ อ อ น โย น แ ล ะก ล า
แสดงออกในเวลาท่ีเหมาะสม 

 
หนวยการเรียนรูท่ี 3 ช่ือหนวย : เทคนิควิธีการชงกาแฟพ้ืนฐาน 

เวลาการฝกอบรม 15 ช่ัวโมง 
ผลลัพธการเรียนรู สาระการเรียนรู กระบวนการเรียนรู การประเมินผล 

1. สามารถสกัดเพอรเฟคซอต
ได 
2. สามารถบดอัดกาแฟตาม
ประเภทเครื่องดื่ ม ไดอย าง
เหมาะสม 
3. สามารถทำลาเตอารตได 
4. มีความรับผิดชอบ ขยัน 
อดทน กระตือรือรน สังเกต 
และมีความคิดสรางสรรค  
สุ ภ าพ อ อ น โย น แ ล ะก ล า
แสดงออกในเวลาท่ีเหมาะสม 

1. การสกัด 
เพอรเฟคซอต(Perfect Shot) 
2 . เทคนิ คการการบด อัด
กาแฟ 
3. เมนูกาแฟพ้ืนฐาน 
4. เทคนิคการทำ 
ลาเตอารต 

 บรรยาย 
 สาธิต 
 ฝกปฏิบัติ 
โดยมีหัวขอดังนี้ 
- กาแฟเมนูพ้ืนฐาน 
- การทำเลเตอารต 

1.วิธีวัดผล 
การสังเกต 
การตรวจผลงาน 
2. เครื่องมือการวัดผล 
แบบสังเกต 
แบบประเมินผลงาน 
3. เกณฑการประเมินผล 
3.1 ระดับคุณภาพตองได 
    ระดับ 2 ข้ึนไป 
 3.2 คะแนนตองไดรอยละ 
50 ข้ึนไป 

 
หนวยการเรียนรูท่ี 4 ช่ือหนวย : งานบริการและการจัดการรานกาแฟ 

เวลาการฝกอบรม  9 ช่ัวโมง 
ผลลัพธการเรียนรู สาระการเรียนรู กระบวนการเรียนรู การประเมินผล 

1. มีความเขาใจในงาน
บริการรานกาแฟได 
2. สามารถวิเคราะหลูกคา
และนำเสนอเมนูกาแฟตาม
ความตองการของลูกคาได
อยางถูกตอง 
3. สามารถคำนวณตนทุน 
กำไร เครื่องดื่มในรานกาแฟ
ได 
4. สามารถบริหารจัดการ
วัตถุดิบในรานกาแฟได 

1. ความรูพ้ืนฐานเก่ียวกับงาน
บริการในรานกาแฟ 
2. เทคนิคการสราง
ปฏิสัมพันธลูกคา 
3. ปฏิบัติการบริหารจัดการ
วัตถุดิบ 
4. การบริหารจัดการ
คาใชจายในรานกาแฟ 
5. เวทีแลกเปลี่ยนระหวาง
ผูประกอบการและผูเรียน
ประเด็นเก่ียวกับ “งานบริการ

 บรรยาย 
 สาธิต 
 ฝกปฏิบัติ 
โดยมีหัวขอดังนี้ 
- งานบริการในรานกาแฟ 
- การคำนวณตนทุน กำไร 
- การ ศึ กษ าดู งาน ร าน
กาแฟในพ้ืนท่ีจังหวัดนาน 
 

1.วิธีวัดผล 
การสังเกต 
การตรวจผลงาน 
การทดสอบ 
2. เครื่องมือการวัดผล 
แบบสังเกต 
แบบประเมินผลงาน 
แบบทดสอบ 
3. เกณฑการประเมินผล 
3.1 ระดับคุณภาพตอง 
     ไดระดับ2 ข้ึนไป 
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5. มีความรับผิดชอบ ขยัน 
อดทน กระตือรือรน สังเกต 
และมีความคิดสรางสรรค 
สุภาพออนโยนและกลา
แสดงออกในเวลาท่ีเหมาะสม 

ท่ีดีในรานกาแฟ” 3.2 คะแนนตองได 
     รอยละ 50 ข้ึนไป 

 
7. สรุปช่ัวโมงการเรียนรู 

ท่ี ช่ือหนวย 
ช่ัวโมงการเรียนรู 

รวม 
ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับกาแฟนาน 4 2 6 

2 เครื่องมือ อุปกรณการชงและการดูแลรักษา 3 12 15 

3 เทคนิควิธีการชงกาแฟพ้ืนฐาน   3 12 15 

4 งานบริการและการจัดการรานกาแฟ   3 6 9 

รวม 13 2 45 
 
8. เกณฑการประเมิน 
 ประเมินพฤติกรรมดานพุทธิพิสัย ทักษะพิสัย จิตพิสัย และทดสอบกอนจบหลักสูตร 100 คะแนน 

ท่ี ช่ือหนวย 
คะแนน 

รวม 
พุทธิพิสัย ทักษะพิสัย จิตพิสัย 

1 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับกาแฟนาน 2 5 3 10 

2 เครื่องมือ อุปกรณการชงและการดูแลรักษา 5 25 5 35 

3 เทคนิควิธีการชงกาแฟพ้ืนฐาน   5 25 5 35 

4 งานบริการและการจัดการรานกาแฟ   5 10 5 20 

รวม 17 65 18 100 
*ประเมินจากการทดสอบกอนจบหลักสูตรดังนี้ 
 1. แบบสังเกต 
 2. แบบประเมินผลงาน 
 3. แบบทดสอบ 
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9. เกณฑการตัดสินผลการเรียน 
ท่ี ชวงคะแนน เกรด หมายเหตุ 
1. 80-100 4 ไดคะแนนรอยละ 80-100 หมายถึง ผลการเรียนดีมาก(ผาน) 
2. 70-79 3 ไดคะแนนรอยละ 70-79   หมายถึง ผลการเรียนดี (ผาน) 
3. 60-69 2 ไดคะแนนรอยละ 60-69   หมายถึง ผลการเรียนปานกลาง (ผาน) 
4. 50-59 1 ไดคะแนนรอยละ 50-59   หมายถึง ผลการเรียนอยูในเกณฑข้ันต่ำท่ีกำหนด (ผาน) 
5. 0-49 0 ไดคะแนนรอยละ 0-49     หมายถึง ผลการเรียนอยูในเกณฑข้ันต่ำ (ตก) 

- เวลาเรียนตองไมต่ำกวารอยละ๘๐ 
- เกรด 1-4 หรือ ชวงคะแนน 50-100 ถือวาผานการประเมิน  
- เกรด 0 ชวงคะแนน 0-49 ถือวาไมผานการประเมิน 
10. วัสดุ – อุปกรณ 
 10.1 เครื่องชงและอุปกรณกาแฟ 
 10.2 อุปกรณเก่ียวกับการชง 
   
11. จำนวนผูเขารับการอบรมท่ีรับ 
 จำนวน 20 คน/รุน 
  
12. งบประมาณ 
 12.1 คาตอบแทนวิทยากร  45 ชั่วโมง x 300 บาท   = 13,500   บาท 
 12.2 คาวัสดุท่ีใชประกอบการสอน 5 บาท x 45 ชั่วโมง x 20 คน =   4,500   บาท 
 12.3 คาชดเชยสถานท่ี   5 บาท x 45 ชั่วโมง x 20 คน =   4,500   บาท 
      รวม    = 22,500  บาท 
 
13. คาใชจายรายหัว (เฉล่ีย) 
  1,125 บาท/คน 
 
14. ศักยภาพในการเรียนการสอน 
 14.1 แหลงศึกษาคนควา 
 - วิทยาลัยชุมชนนาน 
 - สำนักงานดานความยั่งยืนและพัฒนาชุมชน จ.นาน เครือเจริญโภคภัณฑ 
 - ชมรมกาแฟนาน 
 - Cluster กาแฟนาน 

 
14.2 สถานท่ีจัดการเรียนการสอน 
 - วิทยาลัยชุมชนนาน 
 - สถานประกอบการรานกาแฟในพ้ืนท่ีอำเภอเมืองนาน 
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15. คณะกรรมการวิพากษหลักสูตร 
ท่ี ช่ือ วุฒิการศึกษา สถาบันการศึกษา ป ประสบการณทำงาน 
1. นายสันติ หาญสงคราม นศ.บ. (การโฆษณา) มหาวิทยาลัยเกริก 2543 - โปรดิวเซอร ชางภาพ บริษัท etc. Photography กรุงเทพมหานคร 

พ.ศ. 2545 - 2550 
- นักวิชาการวัฒนธรรม วัฒนธรรมจังหวัดนาน พ.ศ. 2552 - 2555 
- ธุรกิจสวนตัว พัฒนากาแฟนาน พ.ศ.2555 – ปจจุบัน 
- วิทยากรกระบวนการกาแฟนาน โรงเรียน OTOP นาน แพร พะเยา 
เชียงราย พัฒนาชุมชน 
- วิทยากรกระบวนการกาแฟนาน CP ชมรมกาแฟนาน เกษตรจังหวัด 
สหกรณและเกษตรจังหวัดนาน 
- วิทยากรกระบวนการกาแฟนาน  กลุมจั งหวัดภาคเหนือตอนบน 
ผูประกอบการรานกาแฟ 

2. นายอาทิตย อินตะวิน ศ.บ. (ประติมากรรม) วิทยาลัยเพาะชาง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลรัตนโกสินทร 

2553 - สาธิตการเขียนภาพดวยกาแฟ หลักสูตรฝกอบรม บาริสตากาแฟนาน 
รุนท่ี 1 – 4 วิทยาลัยชุมชนนาน 
- การชงกาแฟ Basic Latte Art (ศิลปะบนฟองกาแฟ) 

3. นายธณจ ศรีจันลา บช.บ. (การบัญชี) มหาวิทยาลัยเกษมบัณฑิต 2555 - เจาหนาท่ีบัญชี บริษัท เอส.เอ็น.วี. การบัญชี จำกัด พ.ศ. 2556 – 2557 
- เจาหนาท่ีบัญชี สหกรณโคนมเชียงราย จำกัด พ.ศ. 2560 – 2564 
- ผูจัดการ สหกรณโคนมออมทรัพยโรงพยาบาลนาน พ.ศ. 2564 – 2565 
- การชงกาแฟ Basic Latte Art วิทยาลัยชุมชนนาน 

4. นายคมกฤษ สนั่นเมือง ประกาศนียบัตรทักษะชาง
อากาศยาน 
(เทคโนโลยีระบบอากาศยาน) 

โรงเรียนจาอากาศ 
สถาบันการบินพลเรือน 

2557 - เจาหนาท่ีชางประจำอากาศยาน กองทัพอากาศ พ.ศ. 2543 – 2566 
- ผูเรียนหลักสูตรฝกอบรมบาริสตากาแฟนาน รุน 2 วิทยาลัยชุมชนนาน 
- ออกบูตกิจกรรม Nan Coffee Fast 2024 
- ออกบตูกิจกรรม Nan Cupping 
- เจาของกิจการรานกาแฟ รานกาแฟดิปอินโฮม บานดูใต อ.เมืองนาน 
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ท่ี ช่ือ วุฒิการศึกษา สถาบันการศึกษา ป ประสบการณทำงาน 
5. นางศรัญญา ดีวรรณ วท.บ. (รังสีเทคนิค) 

 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม 2537 - Technical Sales ดูแลงานขายภาคเหนือ บริษัท เบอรลียุคเกอร จำกัด 

พ.ศ. 2543 – 2544 
- เจาหนาท่ีการตลาด โรงพยาบาลมหาชัย จังหวัดสมุทรสงคราม 
พ.ศ. 2548 -  2550 
- ผูรวมกิจกรรมเรียนรูและปฏิบัติทักษะดานกาแฟโครงการ “บรรณารสิตา” 
โรงเรียนบานผักเฮือก อ.บอเกลือ จังหวัดนาน 
- รวมโครงการฝกอบรมผูประกอบการรุนใหม (หลักสูตรกาแฟ) 
โรงเรียนตาลชุมพิทยาคม อ.เวียงสา จ.นาน 
- Work Shop กาแฟฟวชั่น งาน Local EXPO โดยสำนักงานพาณิชย 
จังหวัดเชียงใหม 
- เจาของกิจการ และผูจัดการ โรงสีกาแฟ (สันติกาแฟนาน) 
พ.ศ. 2566 - ปจจุบัน 

6. นายรังสรร  พุทธวงค ศศ.บ. (พัฒนาชุมชน) มหาวิทยาลัยขอนแกน 2537 - เจาหนาท่ีอนุรักษหยาดฝน สมาคมหยาดฝน พ.ศ. 2537 – 2538 
- เจาหนาท่ีโครงการธุรกิจเพ่ือสังคม สมาคมพัฒนาประชากรและชุมชน 
พ.ศ. 2538- 2551 
- รวมประชุมระดมความคิด AIR และการพัฒนาแผนชุมชน 
- การจัดตั้งและพัฒนาสำคัญชุมชน และบริหารจัดการธุรกิจชุมชน 
- ผูจัดการท่ัวไปดานพัฒนาชุมชน สำนักงานดานความยั่งยืนและพัฒนา
ชุมชน จังหวัดนาน เครือเจริญโภคภัณฑ พ.ศ. 2558 – ปจจุบัน 
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ท่ี ช่ือ วุฒิการศึกษา สถาบันการศึกษา ป ประสบการณทำงาน 
7. วาท่ีรอยตรีนิชธาวัลย 

มีอาจ 
วท.บ. 
(นวัตกรรมการจัดการเกษตร) 
เกียรตินิยมอันดับ 1 

สถาบันการจัดการปญญา
ภิวัฒน 

2562 - เจาหนาท่ีสงเสริม บริษัท เอพี พรอสเพอร จำกัด พ.ศ. 2563 – 2564 
- เจาหนาท่ีพัฒนาชุมชน สำนักงานดานความยั่งยืนและพัฒนาชุมชน 
จังหวัดนาน เครือเจริญโภคภัณฑ พ.ศ. 2562 – ปจจุบัน 
- วิทยากรอบรมเชิงโครงการขับเคลื่อนเศรษฐกิจและสังคมฐานรากหลัง 
โควิดดวยเศรษฐกิจ BCG หัวขอ”การเชื่อมโยงสินคาชุมชนสูตลาด 
Modern Trade” 
- วิทยากรอบรมเชิงโครงการขับเคลื่อนเศรษฐกิจและสังคมฐานรากหลัง 
โควิดดวยเศรษฐกิจ BCG หัวขอ”การออกแบบแผนธุรกิจชุมชน” 
- วิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติการ การทำแผนธุรกิจชุมชนและตลาดออนไลน 
ภายใตโครงการ “กาแฟน้ำมวบนาน สรางปาสรางงาน” 
วิทยากร งานสัมมนาพัฒนาทักษะการปฏิบัติงานแกเจาหนาท่ีผูรับผิดชอบ
งานสงเสริมการจัดตั้งและบริหารจัดการวิสาหกิจเกษตรฐานชีวภาพและ 
ภูมิปญญาทองถ่ิน กองสงเสริมวิสาหกิจชุมชน หัวขอ “กระบวนการเชื่อมโยง 
สูตลาด Modern Trade และกระบวนการทำงานรวมกับภาคีเครือขาย” 

8. นางสาวพิมลพรรณ 
สกิดรัมย 

วท.ด. (การใชท่ีดินและ 
การจัดทรัพยากรธรรมชาติ 
อยางยั่งยืน) 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม 2563 ปจจุบันรองผูอำนวยการวิทยาลัยชุมชนนาน 
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ท่ี ช่ือ วุฒิการศึกษา สถาบันการศึกษา ป ประสบการณทำงาน 
9. นางสาวอรุณรัศมี 

สอนนนฐี 
บธ.บ. (คอมพิวเตอรธุรกิจ) 
 
 
วท.บ. (เทคโนโลยี
อินเทอรเน็ตและสารสนเทศ)  

มหาวิทยาลัยศรีปทุม 
 
 
มหาวิทยาลัยพะเยา 

2543 
 
 

2555 

- ตำแหนง นักวชิาการศึกษา 
- ผูสอนประจำ หลักสูตรอนุปริญญา สาขาเทคโนโลยีดิจิทัล วิทยาลัยชุมชน
นาน 
- หัวหนางานหลักสูตรฝกอบรม และบริการวิชาการ วิทยาลัยชุมชนนาน 

10. นางสาวกมลรัตน 
อาทะวงศ 

วท.บ. (การจัดการทรัพยากร
ดินและสิ่งแวดลอม) 

สถาบันเทคโนโลยีพระ
จอมเกลาเจาคุณทหาร
ลาดกระบัง 

2560 - เจาหนาท่ีการตลาดและลูกคาสัมพันธ บริษัท ยูไนเต็ดแอนนาลิสตแอนด
เอ็นจิเนียรริ่ง จำกัด พ.ศ. 2560 - 2561 
- เจาหนาท่ีธุรการ โรงพยาบาลนาน พ.ศ. 2562 - 2565 
- นักวชิาการศึกษา วิทยาลัยชุมชนนาน พ.ศ. 2565 - ปจจุบัน 
- ผูประสานงานหลักสูตรฝกอบรม และบริการวิชาการ วิทยาลัยชุมชนนาน 
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16. ศักยภาพผูสอน 
ท่ี ช่ือ วุฒิการศึกษา สถาบันการศึกษา ป ประสบการณทำงาน 
1. นายสันติ หาญสงคราม นศ.บ. (การโฆษณา) มหาวิทยาลัยเกริก 2543 - โปรดิวเซอร ชางภาพ บริษัท etc. Photography กรุงเทพมหานคร 

พ.ศ. 2545 - 2550 
- นักวิชาการวัฒนธรรม วัฒนธรรมจังหวัดนาน พ.ศ. 2552 - 2555 
- ธุรกิจสวนตัว พัฒนากาแฟนาน พ.ศ.2555 – ปจจุบัน 
- วิทยากรกระบวนการกาแฟนาน โรงเรียน OTOP นาน แพร พะเยา 
เชียงราย พัฒนาชุมชน 
- วิทยากรกระบวนการกาแฟนาน CP ชมรมกาแฟนาน เกษตรจังหวัด 
สหกรณและเกษตรจังหวัดนาน 
- วิทยากรกระบวนการกาแฟนาน กลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน 
ผูประกอบการรานกาแฟ 

2. นายธณจ ศรีจันลา บช.บ. (การบัญชี) มหาวิทยาลัยเกษมบัณฑิต 2555 - เจาหนาท่ีบัญชี บริษัท เอส.เอ็น.วี. การบัญชี จำกัด พ.ศ. 2556 – 2557 
- เจาหนาท่ีบัญชี สหกรณโคนมเชียงราย จำกัด พ.ศ. 2560 – 2564 
- ผูจัดการ สหกรณโคนมออมทรัพยโรงพยาบาลนาน พ.ศ. 2564 – 2565 
- การชงกาแฟ Basic Latte Art วิทยาลัยชุมชนนาน 

4. นายอาทิตย อินตะวิน ศ.บ. (ประติมากรรม) วิ ท ย า ลั ย เ พ า ะ ช า ง 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลรัตนโกสินทร 

2553 - สาธิตการเขียนภาพดวยกาแฟ หลักสูตรฝกอบรม บาริสตากาแฟนาน 
รุนท่ี 1 – 4 วิทยาลัยชุมชนนาน 
- การชงกาแฟ Basic Latte Art (ศิลปะบนฟองกาแฟ) 
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ท่ี ช่ือ วุฒิการศึกษา สถาบันการศึกษา ป ประสบการณทำงาน 
3. นางศรัญญา ดีวรรณ วท.บ. (รังสีเทคนิค) 

 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม 2537 - Technical Sales ดูแลงานขายภาคเหนือ บริษัท เบอรลียุคเกอร จำกัด 

พ.ศ. 2543 – 2544 
- เจาหนาท่ีการตลาด โรงพยาบาลมหาชัย จังหวัดสมุทรสงคราม 
พ.ศ. 2548 -  2550 
- ผูรวมกิจกรรมเรียนรูและปฏิบัติทักษะดานกาแฟโครงการ “บรรณารสิตา” 
โรงเรียนบานผักเฮือก อ.บอเกลือ จังหวัดนาน 
- รวมโครงการฝกอบรมผูประกอบการรุนใหม (หลักสูตรกาแฟ) 
โรงเรียนตาลชุมพิทยาคม อ.เวียงสา จ.นาน 
- Work Shop กาแฟฟวชั่น งาน Local EXPO โดยสำนักงานพาณิชย 
จังหวัดเชียงใหม 
- เจาของกิจการ และผูจัดการ โรงสีกาแฟ (สันติกาแฟนาน) 
พ.ศ. 2566 - ปจจุบัน 

      
5. นายคมกฤษ สนั่นเมือง ประกาศนียบัตรทักษะชาง

อากาศยาน 
(เทคโนโลยีระบบอากาศยาน) 

โ ร ง เ รี ย น จ า อ า ก า ศ 
สถาบันการบินพลเรือน 

2557 - เจาหนาท่ีชางประจำอากาศยาน กองทัพอากาศ พ.ศ. 2543 – 2566 
- ผูเรียนหลักสูตรฝกอบรมบาริสตากาแฟนาน รุน 2 วิทยาลัยชุมชนนาน 
- ออกบูตกิจกรรม Nan Coffee Fast 2024 
- ออกบตูกิจกรรม Nan Cupping 
- เจาของกิจการรานกาแฟ รานกาแฟดิปอินโฮม บานดูใต อ.เมืองนาน 

 
 


